
日 時 ：平成26年7月16日(水) 19:00～21:00 
会 場 ：ホテル日航ノースランド帯広 2階 
           北海道帯広市西2条南13丁目1 
参加費：無料 

主     催：十勝小麦キャンプ実行委員会 
協     力：フードバレーとかち推進協議会、帯広市食産業振興協議会、北海道十勝総合振興局、帯広市 
      ㈱愛舎製作所、ホテル日航ノースランド帯広、十勝パンを創る会 
連絡先：㈱山本忠信商店 ＴＥＬ0155-31-1168（担当：高橋） 
Ｅ－ｍａｉｌ ▶ tokachi-bakerycamp@yamachu-tokachi.co.jp 

氏名：               人数：        名 
連絡先 
電話番号： 

十勝小麦キャンプ実行委員会事務局宛  ＦＡＸ：０１５５－３１－５９０１ 送信先 

http://tokachibc.blogspot.jp/p/blog-page.html 

 ２００９年より開催している「十勝ベーカリーキャンプ」。 
 ６回目を数える今年は、「十勝小麦キャンプ2014～Bakery & Sweets～」に名前を変更して開催い
たします。 

 今年の講演会では、ミシュラン北海道版でも三ツ星を獲得されているレストラン「モリエール」（札
幌）のオーナーシェフ 中道様を講師にお迎えし、世界的な視野から見た北海道・十勝の食と農の
可能性を中心に食に対する思いや地産地消へのこだわりについてご講演いただきます。 
 ぜひお気軽にご参加ください。 

 
<北海道登別生まれ> 
1974年  渡仏。 
1982年  クラーゲンフルト（オーストリア）での世界料理コンクー 
      ルに日本代表として参加、金賞、特別賞を受賞。 
1984年  札幌にてレストラン「モリエール」を開店。 
            その後オーベルジュ「マッカリーナ」、レストラン「ア 
      スペルジュ」などを開店。 
2008年  北海道洞爺湖サミットにて料理を提供 
2011年  農林水産省の「料理マスターズ」に認定。 
2012年  ミシュラン北海道版にて三ツ星獲得。 

中道シェフ ご略歴 

7月28日 22時 ＮＨＫ放送局 
「プロフェッショナル仕事の流儀」放送予定 


