
」

会
毎日食べる｢食品」は私たちの身体をつくり、エネルギーとなるだけでなく､私たちに楽し

みを与え､人との交流をもたらし、日々の生活を豊かにしてくれる大切なものです｡一方

で､原料や製法の多様化､流通や表示規制の複雑さなどにより､自分たちのロに入るもの
の由来が分からず､不安を持つ方も多いのが実情ですb日々ロにする｢食べ物｣について、

素材や作り方､美味しく賢い食べ方などを学びながら､ズラリと並んだチーズ､パン､お菓
子を食べ比べてみませんか？十勝産主原料１００％をはじめ、「安心･安全｡美味しい｣を

お約束できるよう基準を作って｢認証」を行っている十勝ブランドの牛庫者が､皆様と楽
しく交流しながら認証品など美味しいものをご提供します６

日時：平成24年１月１４臼(±)１ｓ:ﾛO～２０:S□《定員:Ｂ0名》
場所：とかち館帯広市西７条南B丁目2番地電話0155-24-1040

⑳セミナー（分科会形式） 1Ｂ:、Ｏ～１９:０５

(前判Ａコース「チーズ入門講座」ＢコースＭ１豆は十勝が日本－１
，３００講師：侑汁勝野フロマージユ 講師：十勝食品加工技術センター

代表取編役赤部紀夫 事業部長大庭潔
！種類も多く食べ方も様々で奥が深いﾁｰｽﾞ｡ﾀｲﾌﾟ別小豆の中ては十勝産は全国でも一級品のﾌﾞﾗﾝﾄﾞですb小豆の

BコースＭ１豆は十勝が日本ゴ

講師：十勝食品加工技術センター

大庭潔事業部長

小豆の中ては十勝産は全国でも一級品のブランドですb小豆の

風味の特徴､十勝産と外国産との違いを食べ比べながら学びま
しょう、1B:３０１:襲厩１鶚U霧賎しい食べ方噂ごﾁｰｽﾞ|§畔懲十勝蘆と外鬮蘆との違いを食べ比べながら学び巖

Ｃコース「ul麦のこと､学ぼう!」 、コース「五味識別検萱体験」
(後半）

講師：㈱満寿屋商店 講師：十勝食品加工技術センター
研究員佐々木香子天方慎治1Ｂ２包匿 地産地消部教育開発課次長

十勝は夏になると金色の小麦畑でいっぱいですが､そ

のほとんどはパンには使われないのをご存知ですか？

小麦の品種と用途､十勝産と外国産の違いなど､食べ
比べながらプロのバン職人から学びませんか？

味の5大要素｢塩味､甘み､酸味､旨味､苦み｣の素を希釈したサン

プルを識別する検査を体験してもらいます｡「自分は味にうるさ
い｣と自負する方が予想に反して成績が悪かったりして､味覚の世
界は奥が深いのです｡さあ､あなたは(輌回類識別できるでしょう？

Ｉ

１９２０ｓ

⑲試食会（親会 定） 1ｓ：１０～1ｓ:４０

参加登録順にグループを設定させて頂き､規定製品を試食してアンケートにお答え頂きます。
蕪所属グループは主催者にお任せ下さい｡申込書でご希望のあった方は同じグループになるよう配慮いたします。
各グループともチーズS～5品､バン１４～１Ｂ品､菓子Ｓ～５品程度を予定しています。

⑩試食会（フリー） 1ｓ:４□～２０:ｓｏ

今度はグループに関係なく､会場にある試食品全てを召し上がっ

て頂けます｡製品そのままを召し上がるだけでなく､生産者が趣

向を凝らしてご提案する色々な食べ方をお楽しみ頂けます。

お菓子などのお持ち帰11サンプルもあっ了盛17沢山１１
十勝慶を満喫し７滴足し７頂けるよう、

十勝ブランドの仲間みんなで精いっぱいおち了なしします！

･カマンベールにぎり寿司

･チーズフォンテュー
・トーストよりどりみどり
･チーズステーキ実演
･サンドイッチビュッフェ
･ラクレットオーブン
・ドリンクコーナー
〈畜大牛乳､コーヒー.紅茶など）

"
獺メニユー内容は変更になる煽台があり議す｡ご了承下さい

〆 、

裏面の申込害にご記入の上、ＦＡＸまたはメールで
１月１１日(水)までにお申込み下さい。

|お申込み

、電話：Ｏ１５５－ＢＢ－ＢＢ５０・ＦＡＸ：Ｏ１５Ｓ－ＢＢ－ＢＢＯｇ●メール：hnt＠tokachi-zaidanjp

.:．必ず事前にお申込み下さい.:．】壷員制ですのでお早めにお申込み下さい
－」［

|参Ⅲ0工房|:羅二jij7iii鶏1ﾃｷﾞg;玉X識:fii鬘ij1ifi鰯i巽雲菟堂｣ずfi箒嘉麓)葱:Z|;rli(塞徴〈鰯:5)也望灘露
店､バン工房カントリープラン.北海道ホテル､ベイクリヴエル久商橋菓子店､フレツシュベーカリーナカヤ､くるみのランプ③菓子／柳月､ダンデライオ
ンドーナツ､十勝フードハウスLu.､a､桜慈工房､ニシヤマ､まさおか､たいやきエ房西店､華どら秀目､十勝大福本舗､道束ライス､福豆､くり豆本舗

主催：十勝ブランド認証機構協力：帯広畜産大学

(規定）１ｓ:１０～1ｓ:４０

⑤セミナー（分科会形式）１ｓ:Ｏ□～１９:０５

《前半》

１日:３０

Ａコース｜|チーフKZkl蔚罵12割Ｉ

講師：(有汁勝野フロマージュ

代表取編役赤部紀夫
種類も多く､食べ方も様々で奥が深いチーズ｡タイプ別
の特徴や､それを生かした美味しい食べ方など､チーズ

の基本についてお話します。

ＢコースＭ１豆は十勝が日本宝

講師：十勝食品加工技術センター

事業部長大庭潔
小豆の中ては十勝産は全国でも一級品のブランドですb小豆の
風味の特徴､十勝産と外同雇しの違いを食べ比べながら学びま
しよう。

１ｓ:０５

Ｃコース Fdl麦のこと､学ぼう!」

講師：㈱満寿屋商店

地産地消部教育開発課次長天方’１真
ごム
ノロ

十勝は夏になると金色の小麦畑でいっぱいですが､そ

のほとんどはパンには使われないのをご存知ですか？
小麦の品種と用途､十勝産と外国産の違いなど､食べ

比べながらプロのバン職人から学びませんか？

、コース「霊U夫識目１１稔杳拡鴎Ｉ

講師：十勝食品加工技術センター

研究員佐々木香子
味の5大要素｢塩味､甘み､酸味､旨味､苦み｣の素を希釈したサン
プルを識別する検査を体験してもらいます｡「自分は味にうるさ
い｣と自負する方が予想に反して成績が悪かったりして､味覚の世
界は奥が深いのです｡さあ､あなたは(魂@類識別できるでしょう？



ＦＡＸ：Ｏ１ＳＳ－ＳＳ－ＳＳＯＳ
－

とかち財団／清水行き

1/１１(水)まで
ＦＡＸ
送信方向 ※定員になり次第締め切らせて頂

きます｡お早めにお申込み下さい。

十勝ブランド学べる大試食会参加申込雪
※セミナーから試食会まで通しでご参加頂ける方のみの受付とさせて頂きます。どうかご了承下さい。

※必ずお１人様1枚ずつ申込書をご送付下さい。
※１４歳以下のお子様のご参加は、大変申し訳ありませんがご遠慮ください。

１
'

ふりが芯ふりが芯

氏名

住所｜丁
Ｔ

電話

ＦＡＸ

メール

性別生年月日大・昭・平 男性・女'性大・昭・平 年信

・
・

職業

希望セミナー(前半） Ａコース．Ｂコース ※定員制ですのでご

希望に沿えない場合
があります。希望セミナー(後半） Ｃコース．Ｄコース

規定試食会でご一緒のグループを

希望する方のお名前(フルネーム）
し '

溌蕊鑿麟騨証鋤評価洲洲
以下P⑪巍迩が一ﾄﾞにお答凝下鑑い。当日お
銑ll1iい製品憲鵬り良↓噛鰄に鰯蘓鰯蕊だ

答
め

「 、

今回の参加動機

好きな食べ物

嫌いな食べ物

食物アレルギー※どちらかに○｜ある・ないどちらかに○｜ある・ない

食品購入(選択)の
－番のポイント

値段・安全'性・産地・味・その他（値段・安全'性・産地・味・その他（ ））

甘党・どちらかというと甘党・どちらでもない
どちらかというと辛党・辛党

甘党？辛党？ ※どれかに○

和食党・どちらかというと和食党・どちらでもない

どちらかというと洋食党・洋食党
和食党？洋食党？※どれかに○

アルコール類は飲みますか？ ほぼ毎日.週何日か．付き合い程度．飲まない

Lし ○上記で飲むとお答えの方…ワイン・日本酒・焼酎・ウィスキー
好きなアルコール類の種類は？カクテル・その他（ ）

」
次回の大試食会やスタンプラリーなど、

十勝ブランドの今後の事業のご案内を希望しますか？
希望する・希望しない希望する・希望しない

し

※頂いた個人情報は、適正に管理し他の目的には一切利用しません。
上記の案内希望欄で「希望する」とされた方には、当機構からの各種ご案内を差し上げます。

１ノ１１(水)まで．：

氏名
ふりがな

住所
Ｔ

電話

ＦＡＸ

メール

生年月日 大・昭・平年月日 性別 男｜性.女'性

職業

希望セミナー(前半）

希望セミナー(後半）

Ａコース．Ｂコース

Oコース．Ｄコース

定員制ですのでこ

希望に沿えない場合

があります。

規定試食会でご一緒のグループを

希望する方のお名前(フルネーム）

今回の参加動機

好きな食べ物

嫌いな食べ物

食物アレルギー※どちらかに○ ある・ない

食品購入(選択)の
一番のポイント

I直段・安全性・産地・味・その他（）

甘党？辛党？※どれかに○
甘党・どちらかというと甘党・どちらでもない

どちらかというと辛党・辛党

和食党？洋食党？\どれかに。
和食党.

どちらかと’

どちらかというと和食党・どちらでもない

うと洋食党・洋食党

アルコール類は飲みますか？ ほぼ毎日 週何日か．付き合い程度．飲まない

L＞○上記で飲むとお答えの方…ワイン．日本酒．焼酎．ウィスキー
好きなアルコール類の種類は？カクテル・その他(）

次回の大試食会やスタンプラリーなど、

十勝ブランドの今後の事業のご案内を希望しますか？
希望する・希望しない


